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Wir sind fUr dich dal

Praktikum:

In einem 3-monatigen Betriebs-
praktikum kénnt ihr euer Kénnen
zeigen und euer Wissen in einem
externen Betrieb vertiefen.

Caritas-Berufsbildungszentrum
Eine Einrichtung nach § 35 SGB IX

Beikochin / Beikoch

Ausbildung nach § 102 SGB I

Arbeitszeit:

Die Arbeit in unserer Einrichtung
beginnt um 7:45 Uhr und endet um
16:45 Uhr.

Waldvereinsweg 16

Ausbildungsdauer: 94078 Freyung

Die Lehre dauert 3 Jahre mit einer Ab-

schlussprufung vor der IHK Passau. Telefon 08551/57 99 80

Telefax 08551/57 99 88

Parallel dazu besucht ihr die staatlich

anerkannte Berufsschule St. Erhard in bbz.freyulng@caritas-passau.de
Plattling. www caritas-bbz-freyung.de

Anmeldung:

Habt ihr Interesse, so meldet euch bei
der &rtlichen Agentur fur Arbeit oder im
Caritas-Berufsbildungszentrum Freyung. La”d'a'%
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Wer kann in die Ausbildung ein-
steigen?

Jugendiiche, die

Habt ihr die Prifung als Beikdchin/
Beikoch vor der IHK Passau bestan-

gerne in der Kuche arbeiten,
Verantwortung Ubernehmen
wollen,

gerne im Team arbeiten,

sich mit Ernahrungsfragen be-
schaftigen,

korperlich fit und belastbar
sind.

den, kénnt ihr arbeiten in:

Gaststatten und Hotels
Krankenhauser und Heimen
oder Kantinen und GrofB3-
kiichen

AuBerdem kénnte ihr eine
weiterfuhrende Ausbildung
zum/zur Koch/Kéchin

(mit verklrzten Ausbildungszei-
ten) absolvieren.

Was lerne ich als Beikdchin/
Beikoch?

Hygiene und Umweltschutz
Lagern und Kontrollieren der Wa-
ren

Arbeiten in der Klichenorganisati-
on

Ansetzen von Fonds und Zuberei-
ten von Suppen und Saucen
Vor- und Zubereiten einfacher
Speisen und Getranke unter Be-
rucksichtigung der Grundlagen
der Emahrungslehre

Zubereitung von Salaten, GemU-
sen, Pilzen, Kartoffeln und Teig-
waren

Vor- und Zubereiten von Fleisch,
Geflugel und Fisch

Vor- und Zubereiten von kalten
Platten

Vor- und Zubereiten von Teigen
Vor- und Zubereiten von kalten
und warmen SilBspeisen

Was gibt es sonst noch im Caritas-
Berufsbildungszentrum?

= Fdrderunterricht im Ausbildungs-
betrieb.

= Bewerbungstraining.

= Unterstutzung bei der Erledigung der
Hausaufgaben flr Bewohner des
Internats.

= Begleitender Dienst:
Der sozialpddagogische Dienst unter-
stltzt und begleitet euch wahrend der
Ausbildung z. B. beim Umgang mit
Amtern oder beim Ubergang in die be-
triebliche Arbeit.

= Bei Bedarf kann unser psychologischer
Dienst in Anspruch genommen werden

= Es erfolgt eine kontinuierliche Beglei-
tung durch die Berufsberatung der
Agentur fur Arbeit.

= Wir achten auf einen angenehmen res-
pektvollen Umgang untereinander, ge-
pragt durch unser christliches Men-
schenbild



